
Company Introduction
Nutra SunFoods

NutraSun Foods Inc.is a division of Paterson GlobalFoods, one
of the leading grain companies in Canada.  With over 100 years of
experience in the grain handling industry, we understand that high
quality flour can only come from milling high quality grain.  Located in
the heart of Canada's wheat belt, we mill organic and conventional
Canadian Hard Red Spring Wheat as well as Canadian Hard White
Wheat.  The mill is certified organic by Quality Assurance
International (QAI), ISO 22000 compliant, and certified Kosher.

With years of experience in the baking industry, our in-house Product Development
team is capable of developing custom recipes for your distinct needs.

Formulation of recipes to meet specific health claims, without compromising taste

Ability to run test batches while working with you at every stage of development

If you have a vision of what your next product will be, let us help you
formulate a product that will exceed your customers! expectations.
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Product Development

Capabilities
Along with our flour milling capabilities, the facility is
equipped to meet all of your production needs:

Modern packing line capable of filling re-sealable
pouch packs ranging in size from 500 gm to 5kg

Bulk shipping
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Bakery mix capabilities

Private labeler to major retailers

General Inquiries
P.O. Box 30059
Regina, SK
S4N 4N0   Canada
Phone: (306) 751-2040
Fax: (306) 751-2047
www.nutrasunfoods.com

Sales Inquiries
Canada:
Neil Moore (306) 281-3110
Bob Chesal (250) 882-3444
U.S.:
Tom O!Rourke (586) 899-4101



La compagnie
Nutra Sun Foods

Développement de produits

Capacités

Présentation
NutraSun Foods Inc.est une division de Paterson GlobalFoods, l'une
des compagnies céréalières de premier rang au Canada. Nous avons plus
de 100 ans d'expérience dans la manutention des grains et nous savons
donc que la farine de qualité ne peut résulter que de la mouture de grains
de qualité. Situés au c"ur de la région à blé canadienne, nous moulons
du blé de force roux de printemps canadien biologique et classique ainsi
que du blé de force blanc vitreux canadien. La minoterie est certifiée
biologique par Quality Assurance International (QAI), conforme à la
norme ISO 22000 et certifiée casher.

Notre équipe interne de développement de produits, qui possède des années d'expérience
dans l'industrie de la boulangerie-pâtisserie, peut développer des recettes correspondant à
vos besoins particuliers.

Formulation de recettes répondant à des allégations précises relatives à la
santé, sans compromettre le goût

Capacité de mettre des mélanges à l'essai en travaillant avec vous à chaque
étape du développement

Si vous avez déjà une idée de ce que sera votre prochain produit, laissez-nous vous aider à
formuler un produit qui dépassera les attentes de vos clients.
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Parallèlement à notre minoterie, nos installations sont également
équipées pour répondre à tous vos besoins de production :

Ligne d'emballage moderne pouvant remplir des sachets
refermables allant de 500g à 5kg

Capacités de développement de mélanges de boulangerie/pâtisserie

Production et emballage pour la marque propre aux grands détaillants

Envoi en vrac
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Renseignements généraux
C.P. 30059
Regina, SK
S4N 4N0   Canada
Téléphone : (306) 751-2040
Fax : (306) 751-2047
www.nutrasunfoods.com

Renseignements sur les ventes
(en anglais seulement)
Canada :
Neil Moore (306) 281-3110
Bob Chesal (250) 882-3444
É.-U. :
Tom O'Rourke (586) 899-4101


